
MENU



*Pinsa : pâte aérienne à fermentation lente, croustillante à l’extérieur et moelleuse à coeur 
Airy dough with slow fermentation, crispy on the outside and soft on the inside

PINSAS*

Margherita 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d’olive vierge extra

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, basil, extra virgin olive oil

Regina 
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms

Bufala 
Sauce tomate, mozzarella di bufala, pesto

Tomato sauce, buffalo mozzarella, pesto

Parma 
Sauce tomate, mozzarella, tomates fraîches, jambon cru, copeaux de parmesan

Tomato sauce, mozzarella, fresh tomatoes, prosciutto, parmesan shavings

Quattro Formaggi 
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, parmesan, pecorino

Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, parmesan, pecorino

Tartufo 
Base Crème, crème de truffe, mozzarella

Cream, truffle, mozzarella

Végétarienne
Sauce Tomate, mozzarella, légumes grillés
Tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables

16 euros



— TO SHARE —
À PARTAGER

Carpaccio de Bresaola 
Fines tranches de bresaola, roquette, 

copeaux de parmesan, huile d’olive vierge extra
Thin slices of bresaola, arugula, parmesan, extra virgin olive oil

16 euros

Burrata & pesto 
Burrata crémeuse, pesto basilic, 

pignons de pin, parmesan, pain ciabatta grillé
Creamy burrata, basil pesto, pine nuts, parmesan, grilled ciabatta bread 

15 euros 

Focaccia italienne 
Stracciatella, mortadelle, pistache
Stracciatella, mortadella, pistachio

15 euros 

Planche de charcuteries 
et fromages italiens 

Sélection de charcuteries italiennes et fromages affinés :
Jambon Duroc, coppa, mortadelle à la pistache, 

pecorino, taleggio et pain ciabatta grillé
Selection of Italian cured meats and aged cheeses : 

Duroc ham, coppa, pistachio mortadella, 
pecorino, taleggio and grilled ciabatta bread 

20 euros



DESSERTS

Tiramisu 
Mascarpone, café, biscuit, cacao amer
Mascarpone, coffee, biscuit, bitter cocoa

Panna Cotta
Panna Cotta, coulis de fruits de saison, topping gourmand

Panna Cotta, seasonal fruit coulis, gourmet topping

Cannoli Siciliens
Rouleaux croustillants fourrés à la ricotta sucrée : chocolat ou pistache

Crispy pastry rolls filled with sweet ricotta : chocolate or pistachio

Mousse au chocolat
Oeufs frais, chocolat pur cacao

Fresh eggs, pure cocoa chocolate

Glace du moment 
Ice cream of the day 

9 euros

7 euros



COCKTAILS SIGNATURE

Dolce Riviera
Vodka, Limoncello, tonic, jus de citron
Vodka, Limoncello, tonic, lemon juice

Rosso Amore
Amaro, jus de cranberry, sirop de vanille, soda pamplemousse

Amaro, canneberge juice, vanilla syrup, grapefruit soda

Bella Verde
Vermouth blanc, jus d’aloe vera, jus de citron, sirop de romarin

White vermouth, aloe vera juice, lemon juice, Rosemary syrup

Sole Mio
Amaretto, orange pressée, Prosecco

Amaretto, freshly squeezed orange juice, Prosecco

Bellini
Rinquinquin, jus de pêche, Prosecco

Rinquinquin peach liquor, peach juice, Prosecco

19 euros



Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, eau gazeuse

Aperol, Prosecco, sparkling water

Campari Spritz
Campari, Prosecco, eau gazeuse

Campari, Prosecco, sparkling water

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, eau gazeuse

Limoncello, Prosecco, sparkling water

Hugo Spritz
Liqueur de sureau, Prosecco, eau gazeuse
Elderflower liquor, Prosecco, sparkling water

Colombo Spritz
Orange Colombo, Prosecco, eau gazeuse

Orange Colombo, Prosecco, sparkling water

SPRITZ
16 euros



COCKTAILS CLASSIQUES

Amaretto Sour
Amaretto, blanc d’oeuf, jus de citron

Amaretto, egg white, lemon juice

Mojito 
Rhum, menthe fraîche, citron vert, eau gazeuse

Rhum, fresh mint, lime, sparkling water

Margarita
Tequila blanco, jus de citron vert, Cointreau

Amaretto, egg white, lemon juice

Moscow mule
Vodka, ginger beer, jus de citron vert

Vodka, ginger beer, lime juice

Pisco sour
Pisco, jus de citron, sirop de canne, blanc d’oeuf

Pisco, lemon juice, simple syrup, egg white

Clover club
Gin, framboise, jus de citron

Gin, raspberry, lemon juice

Espresso martini 
Vodka, liqueur de café, sirop de canne, espresso

Vodka, coffee liqueur, simple syrup, espresso

Negroni
Vermouth rouge, Campari, gin Beefeater
Sweet vermouth, Campari, Beefeater gin

Americano
Vermouth rouge, Campari, eau gazeuse

Sweet vermouth, Campari, sparkling water

Gin tonic
Gin londonien, essence tonic

Sweet vermouth, Campari, sparkling water 

18 euros



LES SOFTS
Coca Cola / Coca Cola Zéro

Ice Tea / Orangina / Schweppes 33cl 
6 euros

Limonade 25cl 
 5,5 euros

Sirop à l’eau 33cl  
Syrup water 

1 euro

 
Jus de fruits 
Fruit juices 

6 euros

Acqua Panna / San Pellegrino 1L 
Mineral water / sparkling water

6,5 euros



LES VINS

Les bulles / Sparkling wines
Dal Bello Prosecco 

Taittinger Brut 

Taittinger Rosé 

 

Les rosés / Rosé wines  
Minuty Prestige

Minuty Rosé Or

Minuty 281 

Les rouges / Red wines
Chianti Riserva Ducale

Mercurey “Les Printemps”

Les blancs / White wines
Santa Margherita Pinot Grigio 

Minuty Prestige Blanc

Chablis 1er Cru Montmains – C. Camus

14€ 

19€

9€ 

9€ 

7€ 

9€

90€

105€

150€

50€

70€

125€

65€

90€

45€

50€ 

95€

 

195€

 

95€

125€

200€

180€

95€

Verre
12cl

Bouteille 
75cl

Magnum
150cl

Jéroboam
3L

LES BIÈRES
Morettis 6€ 11€

25cl 50cl




